Vitame sviatky jari

VITAME SVIATKY

JARI

Spojené
s ukdzkou slidvnostného stolovania,

pripravou a ochutndvkou velkonoénych

pochiitok

pila 20.2.2013 v  Skolske] jeddlni

Na priprave ukazky sa podielali ziaci II.C pod vedenim MOV p.Jakabove;.



"Problémy Sikanovania na Skolach"

beseda s Mgr.Evou Zajacovou

Dna 12.12. 2012 sa ziaci u¢ebnych odborov elektromechanik,
vyroba obuvi a vyroba kozenej galantérie zucastnili besedy na tému
,.Sikanovanie na §kolach“ s Mgr. Evou Zajacovou.

Beseda prebiehala v prijemnej atmosfére, Ziaci rozpravali o
problémoch, podelili sa o svoje vlastné skusenosti a zazitky tykajice
sa tejto oblasti.

Ciel'om besedy bolo, aby si Ziaci uvedomili hodnoty osobnosti, aké
je nemoralne poniZovat’ spoluziaka, ublizovat’ mu na zdravi a ni¢it’
jeho sebavedomie.

Partizanske, dna 12.12.2012
Marta Vorosova

majsterka OV
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13.12. 2013 Vianoény bazdr SOS

Viano¢nu atmosféru v nasej Skole sa ziaci III.A odboru pracovnik marketingu dna 13.12.2012
rozhodli ozivit’ pripravou Viano¢ného bazaru, na ktorom predavali svoje vlastné vyrobky,
ktoré zhotovili na hodinach odborného vycviku pod vedenim svojich uciteliek - Ing. Marie
Buckovej a Ing. Zuzany Foltanove;j.

Tvoriva atmosféra pocas pripravy viano¢nych 0zddb bola vyborna, ziaci si vyskusali svoje
Sikovné prsty a ich zmysel pre kombindciu farieb a ich usilie bolo korunované Sirokym
sortimentom vlastnoru¢ne vyrobenych vyrobkov z farebného papiera, zbytkov obuvnickeho
materidlu, koralkov a viano¢nych retazi. Taktiez predviedli svoju zru¢nost’ a talent vo vyuziti
pocitaca pripravou vlastnych kalendarov na rok 2013 na vysokej grafickej trovni.

Ziaci si pripravili stanok v jedalni nasej $koly, kde naaranzovali svoje vyrobky a tiez
ukazali navstevnikom ich praktické pouzitie, napriklad pri slavnostnej Giprave vianocne
prestretych stolov. Vyskusali si aj cenovy marketing , kde operativne reagovali a
prispdsobovali ceny vyrobkov podl'a dopytu. Celé akcia prebehla vynikajico a trzby
nahradili podstatna ¢ast’ nakladov. Nepredané vyrobky sme vyuzili na ozdobu viano¢ného
stromceka pred zboroviiou Skoly.

Skusenosti z takejto akcie urCite eSte vyuzijeme pri prilezitosti Vel'konocnych sviatkov,
kde pripravime pre ziakov, zamestnancov aj navstevnikov skoly bohatt ponuku .

Obrazky z celej akcie si mozete pozriet’ v pripojenej fotogalérii na webovej stranke Skoly.
Pre web pripravila: Ing. Zuzana Foltanova



Ukazka vianoéného peciva a viano€énej dekoracie

Ziaci uéebného odboru kuchér a ¢asnik, servirka v ramci odborného
vycviku pripravili ukdZku viano¢ného peciva spojent s ochutnavkou
a viano¢nou dekoraciou. Pripravené drobné pecivo a medovnicky vSetkym
vel'mi chutili a boli vhodnou in$pirdciou pred bliziacimi sa viano¢nymi
sviatkami.

Ziaci svoje vyrobky prezentovali v priestoroch SJ a v restauréacii Educa ,
kde si ich mohli prezriet’ stravnici, Ziaci, zamestnanci 1 ostatni navstevnici
skoly. Ziakov praca bavila a bola neviednym spestrenim ich odborného
vycviku.
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Sut’az Skills Slovakia - Gastro Junior
Martina Satkova lll.roé.uéebny odbor éasnik,servirka

postup do celoslovenského kola- Blahozelame



Spojena sSkola Partizanske, organizacna zlozka Stredna odborna Skola sa
zapojila do sut'aze organizovanej Klubom mladych kucharov a éasnikov pod
zastitou MS SR. Sutazilo sa v dvoch kategoériach — kategorii kuchar a kategorii
c¢asnik. Spojenu sSkolu v semifinalovom kole, ktoré sa konalo 4.12. 2012 v
Rimavskej Sobote reprezentovala ziacka lll. ro€nika uéebného odboru €asnik,
servirka Martina Satkova.

Ulohou sutaziacich bolo prestretie slavnostnej tabule s témou ,, JESEN“ ,
priprava espressa, cappucina a kavového napoja a komunikacia s hostom v
stanovenom €asovom limite. Hodnotila sa osobna hygiena a profesijny vzhlad
sut’aziaceho, pouzitie vhodného inventaru, zruénost’ organizacie prace,
rychlost a elegancia pri vykonavani ulohy, vzhlad a chut’ pripravenych
napojov, komunikacia s host'om a celkovy dojem.

Ziadka Martina Satkova si v sutazi poéinala velmi dobre a postupila do
celoslovenského kola, ktoré sa bude konat’ v januari 2013 na vystavisku
Incheba v Bratislave.

Odbornu pomoc pri priprave ziacky na sutaz poskytol hotel Residence
Donovaly, v ktorom ziacka vykonava odborny vycvik.



DNI MADARSKEJ KUCHYNE
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22.11.-23.11.2012RESTAURACIA EDUCA
JEDALNY LISTOK
22.11.2012

0,22L SLEPACIA POLIEVKA UJHATZY
0,50€




1206/1606 MACARSKY GULAS, KYSNUTA KNED'A
2,25¢€
1206/200G BALATONSKY PLAME:, DUSENA RYZA,
ZELENINOVE OPLOZENIE
2,25€

23.11.2012
0,221 BE-ARSKA POLIEVKA
0,50€ 120G/1106/50¢ UHORSKA
ROSTENKA, ZEMIAKOVE HRANOLKY,
TATARSKA OMACKA
2,25€ 120G/2006C

KURACI PAPRIKAS, PRILOHOVE HALUSKY 2,25€

JEDLA PRIPRAVUJU ZIACI $0S ODBOR KUCHAR POD VEDENIM
MAJSTERIEK ODBORNE] VYCHOVY

PRAJEME VAM DOBRU CHUT !

Nutna objednavka den vopred. Tel.: 7479131

V dnoch 22.11. - 23.11. 2012 pripravili ziaci ué¢ebného odbhoru
kuchar a ¢asnik, servirka v restauracii Educa gastronomicku akciu
pod nazvom ,, DNI MADARSKEJ KUCHYNE.«



Podavali sa jedla typické pre mad’'arsku kuchynu, ako mad’'arsky
gulas, balatonsky plamen, uhorska roStenka a d’'alSie.

Typicka chut jedal dopinala vyzdoba v duchu mad’arskych tradicii.

Diia 20.11.2012 sa v hoteli Holiday Inn v Ziline uskuto¢nil 1.ro¢nik celoslovenskej
sut’aZe v priprave jedal teplej a studenej kuchyne a dezertov ,, Zilinska gastronomicka
jesei.“ Organizatorom sut'aze bol ZK SZKC Zilina.

Sut’azilo sa v dvoch kategoériach — kuchar a cukrar, SENIOR a JUNIOR.

V kategorii JUNIOR sa do sut’aze zapojili Studenti strednych odbornych $kol a
hotelovych akadémii. Hodnotila sa originalita, preciznost’, obtiaznost’ a vystihnutie
témy.

Spojeni §Kolu, o.z. Stredna odborna $kola v kategérii KUCHAR — JUNIOR v stt’aZi
reprezentoval Ziak II. ro¢nika Studijného odboru kuchar Ivan Lacuska.

V sut'aznej discipline STUDENA KUCHYNA — priprava troch réznych predjedal sa
umiestnil na ve’mi peknom 2. mieste.



Pri priprave Ziaka na sut’az odborni pomoc , rady a sponzorské zabezpecenie surovin

$kole poskytla restauracia AFRODITA Cereiany . Dakujeme
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STREDOSKOLAK TN 2012

—

V dnoch 15.11. - 16.11. 2012 sa konala na vystavisku EXPO CENTER a.s. Tren¢in vystava
,.Stredoskolak 2012.«

Nasa skola sa na vystave prezentovala vyrobkami ziakov dvojro¢ného u¢ebného odboru
vyroba obuvi a vyroba kozenej galantérie.

Ziakom zakladnych $kol sme zaroven poskytli informécie o moznostiach §tadia v nase;j
Skole.

Vystavu navstivil a expozi¢né stanky si prezrel i minister Skolstva Doc. PhDr. Dusan
Caplovi¢ DrSc v sprievode MUDR. Pavla Sedla¢ka predsedu Trenéianskeho samospravneho
kraja.



D»i slovensiikzte)d

Ixnzachy e

Ziaci u¢ebného odboru kuchar a u¢ebného odboru ¢asnik, servirka pripravili v diioch

23.10. — 25.10. 2012 pod vedenim majsterick odbornej vychovy v rdmci praktického
vyucovania v reStauracii EDUCA Specialnu gastronomicku akciu

,» DNI SLOVENSKEJ KUCHYNE* .

Prezentovali svoje zrucnosti pri priprave jedal typickych pre slovenski kuchynu —
bryndzové halusky, pecené kacacie stehna, zemiakové lokSe, slivkové knedle s makom,
domaca zabijacka, zemiakové placky a iné.

Uskuto¢nena akcia mala velky tspech, ¢o je pre ziakov inSpirujice pre ich d’al§iu odborna
pripravu.



Exkurzia obuvnikov 23.10.2012

Exkurzia vo firme SALI

Dna 23.10.2012 sa ziaci u¢ebného odboru vyroba obuvi a vyroba koZenej galantérie
zh&astnili odbornej exkurzie vo firme Sali v Partizanskom. Ziakov privital, sprevadzal a
s vyrobnym procesom obozndmil majitel’ firmy pan Bale$. Ziaci mali moznost’ vidiet
vyrobné operacie, s ktorymi sa bezne na svojom pracovisku odborného vycviku
nestretavaju a porovnat’ svoju pracu s pracou pracovnikov firmy.
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PRAX ZIAKOV STUDIJNEHO ODBORU

PRACOVNIK MARKETINGU — CESTOVNY RUCH SKOLSKY ROK 2012/2013




V tomto skolskom roku sa nam
uspesne podarilo rozbehnut
suvislua prax pre Ziakov Studijného
odboru v prekrasnom horskom
hoteli REMATA. Nase prvé
lastovicky boli studenti IV.A
triedy, ktori zacali svoju prax dia
24.9.2012 a stali sa tak na tyzden
¢lenmi pracovného kolektivu
tohto hotela.

Takato odborna prax je pre
Studentov vel'mi délezitd, pretoze
iba v takomto zariadeni maju
moznost pochopit to, ¢o sa
teoreticky na vyucovani a odbornom vycwku naucia. Tieto skisenosti si neocenitel'né aj
v ich dalSom Zivote a mnohym otvoria dvere na trh prace. Svojou Sikovnostou mézu
presveddit vedenie hotela, Ze si tymi pravymi zamestnancami, ktori by tam mohli
pracovat, ¢o sa prejavilo hned po prvom turnuse nasich studentiek, ktoré ziskali od
vedenia hotela ponuku na letnu platenut brigadu a mozno, ak presvedcia svojimi
schopnostami, ziskaju aj pracovni zmluvu na dlhsi ¢as.

Vedenie hotela pripravilo vynikajuce podmienky pre pracu nasich Studentov a to od
ubytovania, stravovania az po vyplnenie volného ¢asu v relax-centre hotela. Dufame, Ze
nasi Studenti budu nadalej Sirit dobré meno nasej skoly svojou pracou a svojimi
vedomostami a po ukonéeni svojho stadia budu mat praktické skdsenosti, ktoré mozu
zuzitkovat na trhu prace.

Datum: 1.10.2012
Koordinator praxe: Ing. Zuzana
Foltanova

Prvé ucastnicky praxe na Remate :
Zuzana Repiarova

Martina Krepusova

Ivana Chrenova

Barbora Danielova
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